LES PLANCHES

Le p’tit Bazar : Jambon de Serrano, Lomo, Comté, Tomme Angevine
Medium : 15.50 € Large : 30.00 €

La Cochonne : Jambon de Serrano, Terrine de Cochon, Lomo, Cornichons
Medium : 14.50 € Large : 28.00€

La Fromagére : Comté affiné, Cheévre cendré, Tomme Angevine, Chutney de saison
Medium : 15.50 € Large : 30.00 €

Les NEMS : poulets et végétariens panacheés, sur lit de salade, menthe fraiche et sauce nems

Par6:10.00€ Par9:14.00€ Pari12:20.00€

LES ENTREES

La Terrine « maison » 11 €

Escargot De Bourgogne Par 6 10 €
Assiette de Saumon fumé par nos soins 14 €

Salade Estivale : Médium 10€  Large 19 €

LES PLATS

Le BURGER : Petit Pain artisanal, steak haché minute VBF, Cheddar, cornichon, salade, sauce
américaine, oignons confits, et accompagné de frites et d’'une Mayonnaise (a part) 20 €

Les PENNES du chef au fil des saisons 18 €

Le TARTARE préparé « maison » : (viande hachée VBF « minute », cornichons, oignons, sauce anglaise,
moutarde, ketchup, jaune d’ceuf) 22 €

La PIECE DU BOUCHER (VBF), sauce au choix 23 €
MAGRET DE CANARD , sauce au miel 22 €

SUPREME DE POULET JAUNE, sauce champignons 19 €

LE POISSON DU MARCHE ,petits légumes, sauce hollandaise 23 €
LA TARTE VEGETARIENNE, salade verte_ 17 €

Frites ET Gratins et Sauces (a part) : MIEL, BLEU, POIVRE, CHIMICHURRI sont faits maison, profitez !!

LES DESSERTS

Cheese-Cake ou Le Chocolat 9 €
La Coupe TWIX: 1 Boule Vanille, 1 Caramel Beurre Salé, Chantilly, Coulis Caramel Beurre Salé 11 €
La Coupe KINDER : [ boule vanille, I Nuty, Chantilly, 1 Kinder maxi, copeaux de chocolat 11 €
La Dame Blanche : 2 boules vanille, chocolat chaud, Chantilly 9 €
Coupe Colonel : 2 Boules Sorbet Citron Vert, Vodka 11 €
La Fruitée : sorbets fruits d’été et son coulis 9 €
Boule de glace au choix (1,20u3) 3,6 0u9¢€




